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青山 ＬＡＰＵＴＡ ＧＡＲＤＥＮ 

チャイニーズレストラン 玻璃（ボーリー）青山 

      ７月１５日（水） グランドオープン 
 

・ミシュラン１ツ星を獲得したシェフが料理長に就任 

            ・正統派広東料理をベースとした、華麗で感性豊かな中国料理 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社ユニマットプレシャス（本社：東京都港区 代表取締役社長：髙橋 洋二）は、都心の一等地で

トレンドの発信地でもあり、絶好のロケーションに位置する青山において、極上で上質な“ゆとりとやすら

ぎ”を提供する地上３４ｍの天空レストラン 青山ラピュタガーデン（所在：東京都港区南青山２－１２－１４ 

ユニマット青山ビル９Ｆ）のチャイニーズレストラン「玻璃（ボーリー）青山」を、ミシュラン１ツ星の広東料理

店で料理長を務めた経験を持つ有島浩昭を料理長に迎え、７月１５日グランドオープンいたします。 

 

 

ガストロノミーシノワで味わう、叡智な洗練 

玻璃（ボーリー）青山は、これまでの素材を活かした調理手法はそのままに、正統派広東料理をベースに

シックスセンスを刺激し、覚醒するかのような華麗な料理をご提供します。 

ラグジュアリーなおもてなしで、皆さまを艶やかな空間へご招待いたします。 

 

Press Release 

報道関係者各位 
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■ミシュランガイドで一ツ星を獲得したシェフ  

料理長を務める有島浩昭は、ミシュランガイドで１ツ星を獲得した経験を持ち、２００５年には（社）日本中

国調理師協会 功績賞 技術功労賞を受賞、２０１１年には東京都知事賞を受賞した経歴があります。  

 

四季折々の旬の食材を用い、自由な発想と繊細かつ大胆な技法でその美味しさを引き出し、オーケスト

ラの演奏のごとく、厳密で丁寧な、愛情たっぷりな料理で、食べた瞬間にお客様が“口福”に包まれるおも

てなしをご提供いたします。 

 

 

 

■「ガレ」「ラリック」 アールヌーヴォーを感じる珠玉な装飾 

フランス アールヌーヴォー期の時代に活躍した「エミール・ガレ」や「ルネ・ラリック」の

珠玉な作品が装飾された店内は、モダンな雰囲気を醸し出しています。エミール・ガ

レの作品はジャポニズムブームが巻き起こった時代のもので、類稀な逸品です。 

 

 

 

■料理長 有島 浩昭 プロフィール 

 

１９６２年 宮崎県生まれ 

 

１９８０年 １８歳で中国料理を志し、都内屈指の広東料理店 

    で研鑽を積む 

 

２００７年 ザ・ペニンシュラ東京 

 広東料理「ヘイフンテラス」 副料理長就任 

 

２０１２年 マンダリンオリエンタル東京  

広東料理「センス」 料理長就任 

 

２０１３年 ミシュランガイドにて１ツ星を獲得 

 

２０１５年 青山 LAPUTA GADEN  

玻璃（ボーリー）青山 料理長就任 

 

 

２００５年 （社）日本中国調理師協会 功績賞 技術功労賞受賞 

２０１１年 東京都知事賞受賞 

 

エミール・ガレ 「花文ランプ」 
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■「玻璃（ボーリー）青山」 概要 

 

住所        ：〒１０７－００６２ 東京都南青山２－１２－１４ ユニマット青山ビル９Ｆ 

 

ＴＥＬ        ：０３－６４３４－５９０４ （予約開始時間 １２：００～） 

 

座席        ：全８２席  （個室：３室 ４名～８名用） 

 

営業時間     ：ランチ／未定  ディナー／１７：００～２２：００（ＬＯ）～２３：００（Ｃｌｏｓｅ）  無休 

 

料理長      ：有島 浩昭 

 

支配人      ：吉田 仁 

 

料金        ：ランチ／未定   ディナー／コース：￥８，８００  ￥１２，８００  ￥１６，８００ （税別） 

 

サービス料    ：１０％ 

 

クレジットカード ：全て使用可 

 

ドレスコード    ：ショートパンツ・ビーチウェア・ビーチサンダル等でのご来店はご遠慮ください 

 

お子様のご利用 ：１５歳未満のお子様のご利用は不可となります 

 

ホームページ  ：http://laputa-garden.com 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
玻璃（ボーリー）青山 料理イメージ 

http://laputa-garden.com/
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■地上３４ｍの天空レストラン 「青山ラピュタガーデン」概要 

 

イタリア最高峰の家具ブランド「Ｃａｓｓｉｎａ」の家具や、「ＫＰＭ」「ラリック」「ガレ」の美術品などでコーディ

ネートされ、屋外プールを中心にテラスや個室を持つスタイリッシュなイタリアンレストラン、チャイニーズ

レストランとバーラウンジがあり、都会の一等地の中で、開放的で非日常的な空間を演出しています。 

 

洗練された魅惑的なロケーションで、優雅で贅沢な時間が流れる至高のプライベート空間を、TPOに合 

わせてご堪能いただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ 【ＬＡＧＵＮＡ ＴＥＲＲＡＣＥ ＳＴＥＬＬＡ】 

白を基調とした店内で、季節ごとのイタリア各地の郷土料理も楽 

しめるコースや、アラカルトで構成されるメニューを用意し、オー 

ガニック素材を中心に伝統的なイタリアの食材をベースにエレガ 

ントな料理をお楽しみいただけるイタリアンレストラン。 

 

 

 

 

■ 【Ｂａｒ３６（サーティーシックス）】 

シャンパンや白、赤ワインに各種ウィスキーはもちろん、バラエティ 

豊かなカクテルを取りそろえ、お洒落な大人の空間を提供する 

バーラウンジ。食事前のアペリティフやディナー後のひとときを、 

宝石箱のような東京の夜景と共に楽しめます。 

 

青山ラピュタガーデン 外観イメージ 
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本件に関するプレス関係の方からのお問い合わせ先 
 

株式会社 ユニマットプレシャス レストラン事業部 

 

Tel：０３－５７７０－１６５２  Fax：０３－５７７０－１６７５ 

 

〒１０７－００６２ 東京都港区南青山２－１３－１０ 
ユニマットアネックスビル４F 

 
担当：鈴木・大野・持田・江澤 

 
 

 

 

 

 

 

 

 


