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報道関係者各位 株式会社 フレッシュネス 

フレッシュネスバーガー  

『黒毛和牛バーガー ホースラディッシュソース』  

『黒毛和牛チーズバーガー ホースラディッシュソース』 

黒毛和牛100％のビーフパティに、ホースラディッシュソース（西洋わさび）、 

クレソンを使用した本格的な大人バーガー 

2014年10 月10日（金）発売 

 

 

 “大人がくつろげるバーガーカフェ”フレッシュネスバーガーを展開する株式会社 フレッシュネス（代表取締役社長：紫関 修、

本社：東京都中央区新富1-14-10ユニマット新富ビル）では、2014年10月10日（金）から、新商品『黒毛和牛バーガー ホース

ラディッシュソース』『黒毛和牛チーズバーガー ホースラディッシュソース』を全国のフレッシュネスバーガーにて期間限定

（※1）で発売いたします。 

      

  

 

 

新商品『黒毛和牛バーガー』は、黒毛和牛 100％のビーフパティに「ホースラディッシュソース」とクレソンを合わせたハンバ

ーガーです。レッドチェダーチーズをトッピングした『黒毛和牛チーズバーガー』も同時発売いたします。 

 

ローストビーフの薬味として欠かせない“ホースラディッシュ”は、“西洋わさび”とも言われシャープな辛味が特徴です。  

北海道産“ホースラディッシュ”をふんだんに使用したクリーミーな「ホースラディッシュソース」はビーフとの相性抜群です。 

さわやかな香りと辛味が特徴のクレソン、甘味のあるグリルドオニオンを組み合わせることで、黒毛和牛 100％の旨みたっぷ

りのビーフパティの味わいを引き立てます。レッドチェダーチーズをトッピングすることでコクが加わり、さらに濃厚な味わいに

なります。本格的な味わいを追求し、まさに大人が好むハンバーガーに仕上がりました。 

 

フレッシュネスでは、「おいしく、健康的で、安心して食べてもらいたい」という理念から、身体にはもちろん自然や環境にも

優しい商品の開発を目指しています。 (※1) なくなり次第終了となります。 

 

 

黒毛和牛バーガー  

ホースラディッシュソース 

黒毛和牛チーズバーガー 

ホースラディッシュソース 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

【株式会社 フレッシュネス 会社概要】 

会 社 名 ： 株式会社 フレッシュネス 

代 表 者 ： 代表取締役社長 紫関 修 

本社所在地 ： 〒104-0041 東京都中央区新富1-14-10ユニマット新富ビル 

設 立 日 ： 1981 年6 月26 日 

資 本 金 ： 1 億円 

U R L ： http://www.freshnessburger.co.jp/ 

 

 

株式会社 フレッシュネス 広報担当 

Tel：03-6222-8170 / Fax：03-6222-8175 / Email：press@freshnessburger.co.jp 

〒104-0041 東京都中央区新富1-14-10ユニマット新富ビル HP：www.freshnessburger.co.jp 

 

＜本件に関するお問い合わせ先＞ 

※お客様からのお問い合わせ先： 株式会社 フレッシュネスTel：03-6222-8170 

新商品『黒毛和牛バーガー』は、黒毛和牛 100％のビーフパティに「ホース

ラディッシュソース」とクレソンを合わせた本格的な味わいのハンバーガー

です。 レッドチェダーチーズをトッピングした『黒毛和牛チーズバーガー』も

同時発売いたします。 

 

「ホースラディッシュソース」に、さわやかな香りと辛味が特徴のクレソン、

甘味のあるグリルドオニオンを組み合わせることで、黒毛和牛 100％の旨

みたっぷりのビーフパティの味わいを引き立てます。 

 

レッドチェダーチーズをトッピングすることでコクが加わり、さらに濃厚な味

わいになります。「ホースラディッシュソース」の爽やかな辛味とジューシー

な黒毛和牛パティの組み合わせが本格的な味わいを演出し、まさに大人が

好むハンバーガーに仕上がりました。 

 

≪黒毛和牛100％パティについて≫ 

国産の黒毛和牛の原料は全て個体識別番号で管理しています。 

旨みが最も感じられる部位のスネ肉とモモ肉を粗挽きにし、ジューシーな

食感にこだわりました。また、つなぎには玉ねぎを使用しないことで 

水っぽくならないように仕上げました。 

 

≪ホースラディッシュソースについて ≫ 

北海道産“ホースラディッシュ”をふんだんに使用し、玉ねぎの甘みとマヨネ

ーズがベースのクリーミーな「ホースラディッシュソース」は和牛との相性抜

群です。隠し味に白味噌を使用しています。 

 

■販売日：2014 年10 月10 日（金）～ 

※なくなり次第終了となります。 

■販売価格： 

・『黒毛和牛バーガー ホースラディッシュソース』 単品 590 円+税   

・『黒毛和牛チーズバーガー ホースラディッシュソース』  単品690 円+税 

 

 

 

『黒毛和牛バーガー ホースラディッシュソース』  

『黒毛和牛チーズバーガー ホースラディッシュソース』 

【商品概要】 

黒毛和牛チーズバーガー 

ホースラディッシュソース 

黒毛和牛バーガー  
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